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É R A B L I È R E  M A U R I C E  J E A N N O T T E



C O C K T A I L S
ÉRABLIÈRE MAURICE JEANNOTTE

MARGARITA D’ICI
Téquila Cherry river, liqueur d’orange des Subversifs, sirop d’érable,
jus de lime 

$ 12

CABANE À POMMES
Coureur des bois, jus de citron, jus de pomme brut, bière de gingembre

$ 12

RHUBARBE
Acérum, jus de citron, jus de rhubarbe, sirop simple, soda

$ 12

GIN SOUR AUX BLEUETS
Gin aux bleuets Artist in residence, sirop de bleuet, bleuets surettes,
blanc d’oeuf

$ 12

THÉ PAS PRÊT
Liqueur au thé du labrador, gin km 12, jus de citron, thé vert à la
menthe, soda

$ 12

COLLINS À L’ÉRABLE
Réduit de Léo, jus de citron, sirop de dattes, soda

$ 12

AMER SPRITZ DE L’ÈRE À BIÈRE
Amermelade, cidre de pomme, Mlle Mathilde, soda

$ 12

MIMOSA
Vin mousseux et jus d’orange    *Disponible à la bouteille $ 54

$ 7

COCKTAILS AVEC ALCOOL DE BASE
Vodka Kamouraska, rhum Bacardi, gin Gordon’s, tequila Sauza, whisky
Jameson, brandy Cheminaud

$ 7

AVERTISSEMENT
Certains breuvages peuvent contenir ou être entrés en contact avec des allergènes. 

Nous ne pouvons donc pas garantir l’absence d’allergènes dans votre verre.



C O C K T A I L S  S U I T E
ÉRABLIÈRE MAURICE JEANNOTTE

Pinte Pichet

BLACK VELVET/WHITE VELVET
Bière noire ou blanche, cidre de pomme

$ 9 $ 25

SANGRIA BLANCHE
Vin blanc, sprite, jus d’orange, schnapps aux pêches

$ 11 $ 25

SANGRIA ROUGE
Vin rouge, sprite, jus d’orange, liqueur d’orange Les Subversifs

$ 11 $ 25

SANGRIA DE L’ÈRE-À-BIÈRE
Bière mademoiselle Mathilde, jus de canneberges, jus d’orange, Sprite,
triple sec des îles

$ 11 $ 25

CIDRE PETIT ET FILS
Cidre du Mont Saint-Hilaire

$ 9 $ 25

BRÉSILIEN
Brandy, Cheminaud, Grand Marnier, Tia Maria, liqueur de café, café,
crème fouettée

$ 10

IRLANDAIS
Jameson, Saint-Crème, café, crème fouettée

$ 10

ESPAGNOL
Liqueur de café, rhum épicé, café, crème fouettée

$ 10

CAFÉS ALCOOLISÉS
Café et liqueur au choix: Saint-Crème, Coureur des bois crème ou liqueur 

$ 10

AVERTISSEMENT
Certains breuvages peuvent contenir ou être entrés en contact avec des allergènes. 

Nous ne pouvons donc pas garantir l’absence d’allergènes dans votre verre.
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Verre Bouteille

ARBOLANCIA
Sauvignon blanc, Espagne

$ 6 $ 30

CLIFF 79
Chardonnay, Australie

$ 7 $ 36

BAREFOOT
Pinot gris, Californie

$ 7,50 $ 39

LES CHAPARDEURS
Vin gris, frontenac gris, Côteau St-Paul 

$ 12 $ 58

BLANC À LA QUATRE
Saint-Pépin, Acadie, Vidal, les Vallons de Wadleigh, Ulverton

$ 11 $ 55

MÜLLER-THURGAU”MÜLLER”
Müller-Thurgau Domaine Enderle Moll, Allemagne, région Baden

$ 16 $ 64

KNOCK KNOCK
Tempranillo et Syrah, Espagne

$ 6 $ 28

ME TIME
Cabernet Sauvignon, Afrique du sud

$ 6 $ 29

TOCADO
Grenache, cabernet sauvignon et tempranillo, Espagne $ 6 $ 30

ROUGE COTEAU ST-PAUL
Frontenac noir, Côteau St-Paul 

$ 12 $ 60

JUS ROUGE 2022
Assemblage de Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Riesling et 
Muscat Ottonel, Domaine Trail Estate, Ontario

$ 15 $ 60

SAUVIGNON ORANGE 2021
Sauvignon, Domaine Petr Marada, Tchéquie, région de la
Maravie, Sauvignon orange

$ 16 $ 65

HUNGARIA
Grande cuvée brute, Hongrie, Gruner Veltliner et Chardonnay

$ 8 $ 44
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Galopin
5oz

Verre 
12oz

Pinte
20oz

Pichet
60oz

LA MAURICE
Pour faire honneur à ce grand homme, cette bière
pilsner douce et légère est à boire bien froide.
Maurice, fondateur de l’érablière, dévoile par cette
bière un immense désir de satisfaire le plus de gens
possible par sa grande générosité.

$ 3 $ 7 $ 9 $ 25

MATSI 5.9%
Rousse d’inspiration anglaise bien maltée et
caramélisée, un corps généreux.

$ 3 $ 7 $ 9 $ 25

NOIRE BASSINE 4.5%
Stout à l’avoine aux corps crémeux et riche. Notes de
torréfaction rappelant le café et le chocolat.

$ 3 $ 7 $ 9 $ 25

TRAFALGAR
IPA à l’amertume tranchante, arômes résineuses
rappelant la résine du pin.

$ 3 $ 7 $ 9 $ 25

MLLE MATHILDE 5.5%
Blanche belge caractérisée par l’ajout de cassis post
fermentation qui lui donne sa couleur rouge vif et ses
notes de cassis, ce qui en fait une bière
rafraichissante.

$ 3 $ 7 $ 9 $ 25

ACÉPHALE 6%
IPA inspirée du nord-est américain. Peu amère et très
aromatique. On y perçoit des notes de pamplemousse,
d’orange et de fruit de la passion.

$ 3 $ 7 $ 9 $ 25

FORÊT VIVANTE 4.5%
Blanche d’inspiration allemande, fruitée et légèrement
épicée avec une finale boisée grâce à l’ajout de
copeaux de chêne macérés dans notre sirop d’érable.

$ 3 $ 7 $9 $25

M E N U  B I È R E S
Érablière Maurice Jeannotte
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Galopin
5oz

Verre 
12oz

Pinte
20oz

Pichet
60oz

CARCAJOU 8%
Scotch ale bien maltée et bien caramélisée. L’ajout de
copeaux de chêne vieillis dans le rhum morbleu apporte
des notes boisées et vanillées en fin de bouche.

$ 4 $ 9 $ 11

ABOBINABLE 10%
Vin d’orge anglais, sucre goût de d’orge, de figues
confites et de raisins secs. On sent bien la chaleur de
l’alcool.

$ 4 $ 9 $ 11

SÛRE AUX FRAMBOISES 3.5%
Blanche acidulée de type Berliner Weisse dans laquelle
a été ajouté une grande quantité de framboises.

$ 3 $ 7 $ 9 $ 25

GOSE ORANGE SANGUINE ET CITRON MEYER 5%
Blanche acidulée et légèrement saline dans laquelle a
été ajouté de l’orange sanguine et du citron Meyer.

$ 3 $ 7 $ 9 $ 25

M E N U  B I È R E S  S U I T E
Érablière Maurice Jeannotte
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S A N S  A L C O O L
ÉRABLIÈRE MAURICE JEANNOTTE

BOISSON GAZEUSES
Coke, coke diète, sprite, sprite diète, ginger ale, orangeade

$ 3

JUS
Orange, pomme, canneberge, ananas, pamplemousse, limonade, thé glacé

$ 3

BIÈRE SANS ALCOOL, SOBER CARPENTER
Blonde, blanche, rousse et IPA    473ml

$ 9

CIDRE SANS ALCOOL
Petit et fils  355ml

$ 7

VIRGIN CESAR
Clamato, sauce worcestershire, tabasco, collet de sel de céleri

$ 5

CABANE À POMME
Sirop d’érable, jus de pomme, bière gingembre, collet de sucre d’érable
granulé 

$ 5

SOUR AUX BLEUETS
Sirop de bleuet, acide de bleuets, jus de citron, blanc d’oeuf, soda

$ 5

RHUBARBE
Jus de rhubarbe, sirop simple, jus de citron, soda

$ 5

THÉ PRÊT
Thé à la menthe, jus de citron, sirop simple

$ 5

MIMOSA
Cidre sans alcool, jus d’orange

$ 5

SHIRLEY TEMPLE
Sirop de grenadine, Sprite, garni d’une cerise au marasquin 

$ 5

LATTÉ $ 5

CAPUCCINO $ 5

MOKA $ 5

MOKACCINO $ 5

CHOCOLAT CHAUD $ 3

AVERTISSEMENT
Certains breuvages peuvent contenir ou être entrés en contact avec des allergènes. 

Nous ne pouvons donc pas garantir l’absence d’allergènes dans votre verre.
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